Qfaa'elft, Vegeta/udc/& & vegan

Spaghettini in TomatensoR3e
und frisch geriebener Parmesan (vegetarisch)

Allgauer-Kasspatzen mit Réstzwiebeln

Hausgemachte Spinat-Kasknddel
mit zerlassener Butter und Parmesan
- auf Wunsch mit Speckkrautsalat

Buntes Gemiise
nach Tagesangebot mit Ofenkartoffel + Sauerrahm

Filetnudeln

Orichiette in Steinpilzrahm mit Streifen vom Rinder- und
Schweinefilet vom Rost

- ohne Fleisch

Hausgemachtes Gemuserdsti

auf Rahm von frischen Egerlingen (Sof3e enthalt BratensoRe)
Vegane Variante nur mit bunten Blattsalaten & Y%
Cocktailtomaten in Aceto-Dressing

Zanderfilet in Mandelbutter gebraten
Krauterkartoffeln und marinierte Blattsalate

Lachsnudeln Tagliatelle in Spargelrahm mit
Lachsstreifen vom Rost (optional: Dorade statt Lachs)

Rotbarschfilet gebacken
mit Kartoffel-Gurkensalat und Remoulade

Gelbes (mild) oder rotes (scharf) Thai-Curry
mit frischem Wok-Gemuse und Basmatireis .
Auf Wunsch beide vegetarischen hﬁ
Curry-Varianten auch mit...

... gebratenen Putenstreifen

... knusprigen Entenstreifen

... Rinder-Lendenstreifen vom Rost

... mit Tofuwiirfeln

Und zum Abschluss was S ...

Hausgem. Topfenschmarrn mit Apfelmus

Drei Schokomousse-Nockerl
mit frischen Frichten garniert

Windbeutel in verschiedenen Variationen
z.B. nur mit Sahne
- mit Himbeer- oder Kirschkompott

rerzlick, ettlick, fegeonal

+ Bayerische Kiiche & Spezialitatenwochen

* Hausgemachtes Speise-Eis, Windbeutel & Torten-Kreationen

* Vegetarische & vegane Gerichte

* Augustiner-Biergarten mit Ahornbdumen fur 150 Personen

+ Balkon mit romantischen Zweiertischen

+ Gemditlicher Gastraum mit Kamin (60+6 Personen)

* Eichsee- & Karpfseestuberl (jeweils 8 Personen)

* Hubertusstuberl (12-17 Personen)

* Fischerstuberl ,,Hecht” (30 Personen)

* Fischersttberl ,Renke” mit kleiner ,Fischerhutte” fur Kinder
zum Spielen & Malen ideal fir Familien (34 Personen)

+ Loisachstuberl mit Tagungs- und Frihsticks-
Buffet-Mdglichkeit (40 Personen +)
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QS’W,C% X & kleine Gerichte

Italienischer Salat 11,70
Blattsalate in hausgemachter French-Dressing, Thunfisch,
Kasestreifen, Oliven, Tomaten, Zwiebeln & gekochtes Ei

Kleiner Italiener 9,70
Geschmolzener Ziegenkése 14,30
Geschmolzener Ziegenkase auf marinierten Blattsalaten

in Aceto-Balsamico-Dressing mit Trauben %

& gerdsteten Walnussen ot
Judo-Salat 12,30

Blattsalate und Tomaten in Aceto-Balsamico-Dressing,

natur gebratene Putenbruststreifen u. sautierte Egerlinge

mit Croutons

Kleiner Judo 10,30

Schweizer Salat 11,20
Blattsalate in hausgemachter French-Dressing mit Tomaten-
scheiben Kase- und Schinkenstreifen & gekochtes Ei

Kleiner Schweizer 9,20

Californischer Salat 12,30
Blattsalate mit Tomatenscheiben und Maiskdrnern

in hausgemachter French-Dressing dazu im Kornermantel
gebratene Putenbruststreifen

Kleiner Californier 10,30

Griechischer Salat 12,30
Blattsalate in hausgemachter French-Dressing,
Kuhmilch-Weichkase, Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Oliven,

milde Peperoni und gerostete Speckwurfel

Kleiner Grieche 10,30

Fisch-Vorspeisenteller (150 g Rohgewicht) 17,60
mit bunten Blattsalaten in Aceto-Dressing,
CocktailsoRBe und Sahnemeerrettich

Kleiner gemischter Salat %, 640
Bunte Salatplatte Y,

mit Ei und Tomatenscheiben achitn 10,20
Marinierte Blattsalate A% 570
in French-Dressing (Beilagensalat)

Portion Speckkrautsalat » 4,40
Ofenfrisches Knoblauchbrot 4,10
Suppen

Pfannkuchensuppe mit frischen Krautern 6,00
Leberknodelsuppe 6,70
Tomatenrahmsuppe iy 670

Hausgemachte @W in 2 GroBen

Margherita ~ 7,60/ 9,60
8 4

nur Tomatensol3e, Kase und Oregano

Funghi v  880/11,80
frische Champignons chrta
Prosciutto 10,30/13,30
Schinken, Champignons, milde Peperoni

Verona 10,30/13,30
Salami, Champignons, milde Peperoni, Oliven

Vier Jahreszeiten 11,00/ 14,00
Champignons, Schinken, Salami, Artischocken

Verdure Gemiisepizza mit Hauch Knoblauch, 11,30/14,30
Spinat & verschiedene Gemusen

Pirata 10,70/13,70
Speckscheiben, Ei, milde Peperoni

Mozzarella A 113071430
Mozzarellakase und frischer Basilikum (saisonal)

Al Tonno 11,40/ 14,40
Thunfisch, Zwiebeln und Oliven

Speziale salami, frische Champignons, Paprika 12,40 /15,40
und Parmaschinken

Pizzabrot &%,  680/880

mit Knoblauchdl & einem Hauch Tomatensol3e

Unsere Pizzen bereiten wir mit hausgemachter TomatensofRe,
frischen Champignons und Hinterschinken zu. Alle Pizzen mit
TomatensofRe und Kase sowie Pizzagewdrz.

Krustenbraten von der Schweineschulter 15,50
(falls verfugbar) mit Braunbier-Sol3e zweierlei Knddel
und Speckkrautsalat

jégerbraten (falls verfiigbar, ersatzweise Jagerschnitzel vom Schwein) 1 6,60
mit Rahm von frischen Egerlingen dazu
hausgemachte Eierspatzle und marinierte Blattsalate

Kérnerpute 15,90
Putenschnitzel im Kérnermantel gebacken
mit bunten Salaten der Saison

Wiener Schnitzel vom Schwein 15,10
mit Pommes frites und marinierten Blattsalaten
... von der Putenbrust 16,10

Kalbs-Wiener-Schnitzel mit Kartoffel-Gurkensalat 19,30

Schwabischer Medaillonteller 15,10
Medaillons vom Schweinerticken vom Rost mit Rostzwiebeln
und Kase Uberbacken dazu Butterspatzle und RahmsoRe

...vom Schweinefilet 18,10
...von der Putenbrust 16,10
Montafoner Putenschnitzel 18,20

mit Kase und Schinken geflllt und in der Kasekruste
gebacken auf Egerlingrahm mit Butterspatzle

Schweinefilet in Cognac-PfefferrahmsoRe 19,50
junges Gemuse und Kartoffelréstinchen

Zwiebelrostbraten 200 g Rinderlende 23,50
medium gebraten hausgemachte Rostzwiebeln, Jus,
hausgemachte Butterspatzle und marinierte Blattsalate

Weitere Tagesgerichte wie

Fisch-, Wild- & Vegetarisch

sowie KINDERESSEN finden ™ qx
Sie in unserer APP! - -

Mehr Info's auf unserer Website!

Stand Feb. 2024




